Semaine du 12 au 16 octobre, VOUS propose :

le chef proposera tous les jours, et sur demande, une recette d'origine végétale a teneur en protéines equivalente au menu du jour
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: LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
1700t.

apartirde 14h
Salade de pépinettes CEuf dur et mayonnaise MENU FETE DE LA
180ct

apartirde 10k @ - POMME
Blanquette de volaille @ il
Filet de poisson pané q Quenelle gratinée Boudin noir (France)
(France @
Haricots verts BIO a la Riz BIO ng. Chou fleur a I'ail Aux deux pommes
tomate .
@ @ ) 03,578
= :;;f;
Emmental Yaourt sucré Yaourt BIO de LANTRIAC Produit laitier BIO

CERTIFIE
\,
Fruit de saison Beignet aux pommes

e Sk W
EN'+ LE DIMANCHE A PARTIR DE 10H

REPAS CAMPAGNARD VIDE GRENIER
il Réservation en ligne { i Réservation au
payasso.fr/fetedelapomme/repas | 06805882 68-06 718173 65

ouau 0684130269 ¢ ou 06 87 83 03 92

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Nous te souhaitons un bon appétit ! 0

Allergénes potentiellement présents dans ce menu :céréales,ceuf,poissons, Production locale : _— ;Jz‘

B B . -
arachide,soja,fruits a coques,sésame,céleri,moutarde,crustacés Fa |t maison : g/p

mollusque,sulfites,lupin,additifs alimentaires




