Semaine du 21 au 25 septembre,

le chef proposera tous les jours , et sur demande, une recette d'origine végétale a teneur en protéines equivalente au menu du jour

LA QUESTION DE LA SEMAINE

Quels sont vos
fournisseurs ?
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boeuf, veau,
porc, agneau :
c'est Mejean a
Costaros et
pour la volaille:
c'est Vey a
Polignac
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LUNDI MARDI JEUDI

Salade de riz BIO Bend =

Donut's au sucre Fruit de saison Banane
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Allergénes potentiellement présents dans ce menu :céréales,ceuf,poissons, Production locale :

Fait maison : (.

arachide,soja,fruits a coques,sésame,céleri,moutarde,crustacés

mollusque,sulfites,lupin,additifs alimentaires
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VOUS propose :

VENDREDI

Melon
( V)

Poisson gratiné

Légumes poélés

AGRICULTURE
BIOLOGIGUE

Riz au lait BIO
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Produits issus de I'agriculture biologique :



